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  AVVOLGITORE AV500, INCAPPUCCIATORE STRETCH A FREDDO CSH-216 ................................................................................................5: 608
PALAS - POWTECH: STRUMENTO PER LA MISURAZIONE DELLA FORMAZIONE DI POLVERE DUSTVIEW ...............................................................3: 374
PAVAN - IPACK-IMA: PRESSA 260/2 CON STENDITORE MULTIPLO, PRODUZIONE PIATTI PRONTI, SFOGLIATRICE SPS, FORMATRICE MRS,
  IMPASTATRICE-SFOGLIATRICE MKS, CONFEZIONATRICE VERTICALE SVMC-ELECTRONIC E SVMC/S-ELECTRONIC CON PESATRICE SPC14,
  SPC14S, SVMA-M CON PESATRICE SPC10 ..............................................................................................................................................2: 243
 PRESS 260/2 FOR LONG CUT PASTA, A NEW SECTION OF A READY-MADE MEALS PRODUCTION LINE, KNEADER-SHEETER SPS, FORMING
  MACHINE MRS, INNOVATIVE MIXING/SHEETING MACHINE MKS, VERTICAL PACKAGING MACHINE SVMC-ELECTRONIC FOR PILLOW BAGS ... 5/A: 159
 PAVAN SI ESPANDE ACQUISENDO LA DIZMA ............................................................................................................................................ 11: 1253
PERTEN - IPACK-IMA: APPARECCHI PER L’ANALISI DEI CEREALI: GLUTOMATIC SYSTEM, DA 7200, INFRAMATIC 9140 E 9200, CROPSCAN,
  PROMILOGRAFO T6-E, ANALIZZZATORE SEEDCOUNT - ESETEK ................................................................................................................5: 599
PIAB - IPACK-IMA: NUOVO COMPONENTE ALLE POMPE PER VUOTO SVILUPPATO CON LA TECNOLOGIA COAX ..................................................2: 244
PIZETA - IPACK-IMA: IMPIANTI DI STOCCAGGIO PER SFARINATI E PASTA CORTA, SERIE DI ELEVATORI CON TAZZE IN ACCIAIO INOX ..................2: 246
 RAW MATERIAL AND FINISHED PRODUCT STORAGE: NEW RANGE OF ELEVATORS ..................................................................................... 5/A: 132
PTB - POWTECH: MACCHINE ELETTRICHE CON IL DISPOSITIVO DI PROTEZIONE DEL MOTORE A PROVA DI FIAMMA ...........................................3: 376
PTM - IPACK-IMA: TRASPORTATORI A CATENA SERIE TCM .................................................................................................................................5: 589
R-BIOPHARM - RIDASCREEN AFLATOXIN B1 30/15 PER L’ANALISI DI AFLATOSSINA B1 NEI CEREALI E MANGIMI ...............................................2: 204
RAVARO - FIERAGRICOLA: ESSICCATOI PER CEREALI - TOUT POUR LE GRAIN ....................................................................................................4: 420
 PRELEVACAMPIONI AUTOMATICO GIROSCOPICO PER VAGONI CEREALICOLI HERON III PR - TOUT POUR LE GRAIN ........................................7: 779
RAVIZZA - POWTECH: PESATRICE COMPATTA MOD. DIWE 3 - GERICKE .............................................................................................................3: 366
 SISTEMA DI TRASPORTO A DOPPIO INVIO, DOSATORE DI PRECISIONE PER USI ALIMENTARI - GERICKE ...........................................................9: 977
 MISURATORE C-LEVER II DI SOLIDI SFUSI - REMBE .........................................................................................................................................9: 979
REMBE - MISURATORE C-LEVER II DI SOLIDI SFUSI - RAVIZZA............................................................................................................................9: 979
RENSA - IPACK-IMA: SETACCIATORE COMPACT AIRLOCK SIEVE - RUSSELL FINEX ..............................................................................................2: 249
RETSCH - POWTECH: ANALISI DI STACCIATURA CON RISULTATI SU PC - FKV .....................................................................................................3: 379
 IPACK-IMA: MOLINO DA LABORATORIO ZM 200 - FKV ..................................................................................................................................5: 599
RI.MA.PACK - IPACK-IMA: CUCITRICI PORTATILI PER SACCHI ............................................................................................................................5: 601
RICCIARELLI - IPACK-IMA: INCARTONATRICE AUTOMATICA MOD. IR5, CONFEZIONATRICE ORIZZONTALE MOD. HS20 PER PASTA LUNGA .........2: 247
 IR5 AUTOMATIC CASE PACKER, HS20 HIGH SPEED PACKAGING MACHINE FOR LONG PASTA ..................................................................... 5/A: 166
 IPACK-IMA: LINEA DI CONFEZIONAMENTO ....................................................................................................................................................6: 680
 INCARTONATRICE IR5 PER SACCHETTI E CARTONI ESPOSITORI ................................................................................................................. 12: 1363
RLCONSULTING - SISTEMA DI FISSAGGIO DI SACCHI E CARTONI SUI PALLET CON COLLANTE SENZA SOLVENTI: GRIP FIX - H. RAND ............ 11: 1249
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ROCKWELL AUTOMATION - SUCCESSO PER IPACK-IMA ANCHE GRAZIE AI CONVEGNI: SOLUZIONI PER L’AUTOMAZIONE
  DALLA ROCKWELL AUTOMATION ...........................................................................................................................................................4: 438
ROSTA - IPACK-IMA: NUOVI ELEMENTI OSCILLANTI MOD. AB-D 50 ...................................................................................................................2: 248
 IPACK-IMA: SOSPENSIONI ELASTICHE AU-DO ................................................................................................................................................5: 594
 SPIRAL CONVEYOR UNIT WITH OSCILLATING MOUNTINGS MOD. AB-D 50 ................................................................................................. 5/A: 170
 IDMA: ELEMENTI DI SOSPENSIONE E TENSIONE .............................................................................................................................................8: 875
RUBERG - POWTECH: STACCIO ROTANTE SERIE RWS ........................................................................................................................................3: 376
RUSSELL FINEX - IPACK-IMA: SETACCIATORE COMPACT AIRLOCK SIEVE - RENSA .............................................................................................2: 249
S.COM - COMPLETATO L’AMMODERNAMENTO DEL MOLINO SAPIGNOLI CON I LAMINATOI SMM/800 .................................................................1: 53
 IPACK-IMA: LAMINATOIO SL E SMM, DOSATORE ELETTRONICO DP ................................................................................................................2: 250
 LA S.COM RICORDA L’AMICO FILIPPO SINDONI .............................................................................................................................................5: 561
 IPACK-IMA: LAMINATOIO A RULLI MACINANTI SL, DOSATORE PONDERALE OP...............................................................................................5: 581
 ROLLER MILLS SL AND SMM, DP MODEL ELECTRONIC BATCHING UNIT...................................................................................................... 5/A: 144
 DISINFESTATORE CENTRIFUGO TIPO SDF E SDR, SFARINATORE A PIOLI MOD. SPA ...........................................................................................7: 785
S.I.A.T. - IPACK-IMA: SPAZZOLE DI SERIE E SU DISEGNO ....................................................................................................................................5: 593
S.T.I.A. PASTA TECHNOLOGY - IPACK-IMA: PRESSE CON ESTRUSORI PER PASTA CON AMIDO DI MAIS ............................................................2: 251
 TECNOLOGIA E SERVIZI COMPLETI PER I PASTIFICI INDUSTRIALI ....................................................................................................................4: 464
 IPACK-IMA: LINEA CON TELAI PER PASTE SPECIALI ........................................................................................................................................6: 672
S&W - POWTECH: ASSEMBLAGGIO DELLE TUBAZIONI CON IL SISTEMA CLIC......................................................................................................3: 364
SAATI - IPACK-IMA: MANICHE FILTRANTI ..........................................................................................................................................................2: 252
 IPACK-IMA: RETI SAATIMIL AD ALTA CAPACITÀ DI SEPARAZIONE PARTICELLE DI NATURA ALIMENTARI ...........................................................5: 593
 NEW SCREENS FOR CENTRIFUGAL SIFTERS ............................................................................................................................................... 5/A: 174
SACCHI - IPACK-IMA: PROPULSORE AIR PULS PER TRASPORTO PNEUMATICO ....................................................................................................2: 252
 IPACK-IMA: SOCORI PER IL SOFFIAGGIO DEI CEREALI ....................................................................................................................................5: 585
SARP - IPACK-IMA: LINEA PER PASTA LUNGA A NIDO, PRECOTTA E SURGELATA ................................................................................................6: 669
SCHULE - IPACK-IMA: SISTEMA DI SPELATURA VERTICONE VPC PER CEREALI E LEGUMINOSE - CODEGA ...........................................................2: 253
 VERTICONE VPC CONICAL SHELLING UNIT, FOR CEREALS AND PULSES ...................................................................................................... 5/A: 138
SCOLARI - FIERAGRICOLA: ESSICCATOI PER CEREALI, DISIDRATAZIONE FORAGGI .............................................................................................4: 422
SECAM - IPACK-IMA: SOLUZIONI SU MISURA PER PESATURA E INSACCO ..........................................................................................................5: 603
SEFAR ITALIA - IPACK-IMA: RETI SERIE NYTAL ..................................................................................................................................................2: 254
SELIS - IDMA: SEMOLATRICI E UMIDIFICATORI ..................................................................................................................................................8: 879
SERVIPACK - IPACK-IMA: LINEA INSACCATRICE PER SACCHI A BOCCA APERTA, METTISACCO ORIZZONTALE PER SACCHI A VALVOLA ...............5: 604
SEVEN - IPACK-IMA: IMPIANTI DI TUBAZIONE PER CADUTA IN ACCIAIO INOX ...................................................................................................2: 255
 IPACK-IMA: ELEMENTI PER IMPIANTI DI ASPIRAZIONE ...................................................................................................................................5: 592
 COMPONENTS FOR SUCTION UNITS .......................................................................................................................................................... 5/A: 176
SEW-EURODRIVE - CELEBRA IL 75° COMPLEANNO .........................................................................................................................................7: 804
SGM LEKTRA - IPACK-IMA: SISTEMI DI MISURA DELLA TEMPERATURA PER ZONE ATEX AGRITHERM 10, 20 E 40, SONDE TT,
  CONCENTRATORI MUX ..........................................................................................................................................................................2: 255
 ADEGUAMENTO DEGLI AMBIENTI CON PERICOLO DI ESPLOSIONE (C. CASALONE) .................................................................................5: 541-552
 AGRITHERM SYSTEM FOR TEMPERATURE MEASUREMENT IN SILOS AND WAREHOUSES ............................................................................. 5/A: 134
 ATEX E POLVERI: OBBLIGHI DEL DATORE DI LAVORO (C. CASALONE)..............................................................................................................8: 904
SIEMENS ITALIA - CRESCONO FATTURATO E ORDINI .................................................................................................................................. 12: 1376
SINUS - IDMA: PRODUCE E COMMERCIALIZZA ATTREZZATURE PER IL CONTROLLO DELLA QUALITÀ DEI CEREALI E DELLA FARINA ....................8: 885
SIRCEM - IPACK-IMA: IMPIANTI PER L’INDUSTRIA DELLA PASTA ........................................................................................................................2: 256
SMERI - POWTECH: MISURAZIONE LIVELLO: ROTONIVO RN, RN3000 E 4000, VIBRANIVO 2000 E 4000 - UWT ...................................................3: 371
 SONDA ROTATIVA RN 3000 PER IL CONTROLLO DI LIVELLO DEI MANGIMI .....................................................................................................9: 974
SOCIETÀ COOPERATIVA BILANCIAI - FIERAGRICOLA: TERMINALI ELETTRONICI D 800 CON POSSIBILE ABBINAMENTO
  ALLA STAMPANTE STB 112 - SOCIETÀ COOPERATIVA BILANCIAI .............................................................................................................4: 427
SORTEX - SELEZIONATRICE OTTICA Z4 AL GRUPO SOS - BÜHLER.........................................................................................................................1: 82
 LA MODERNA PULITURA DEL GRANO CON SELETTORI OTTICI (S. BONACINA) - BÜHLER .........................................................................2: 142-149
STM - POWTECH: IMPIANTI DI MACINAZIONE, MOLINO CLASSIFICATORE A GETTO ULTRA FINE SERIE MJS .........................................................2: 173
STORCI - IPACK-IMA: RAVIOLATRICE MOD. VR, SFOGLIATRICE MOD. STF TV 800 E SOTTOVUOTO STF 540 TV, PRESSE SERIE V70S,
  MACCHINA AUTOMATICA CONTINUA RA540 PER PASTA RIPIENA, MACCHINA PER GNOCCHI VG-8F ......................................................2: 257
 PASTA SHEETER MOD. STF 800, PASTAMAKING MOD. V70S, MOD. VR FOR RAVIOLI PRODUCTION, MOD. RA FOR AUTOMATIC
  CONTINUOUS PRODUCTION OF FILLED PASTA, GNOCCHI PRODUCTION WITH VG8F MODEL ............................................................... 5/A: 152
 IPACK-IMA: PRESSA PER PASTA CORTA FA.ST 200.2-600, MODULO DI ESSICCATOIO PER PASTA CORTA TCM E.CO. SYSTEM SPECIAL,
  RAFFREDDATORE, NUOVO SUPERVISORE, GAMMA DI MACCHINE PER APPLICAZIONI SPECIALI PER PASTA FRESCA E RIPIENA,
  PRESSA E STENDITRICE PER PASTA LUNGA.............................................................................................................................................6: 665
 FESTEGGIA 15 ANNI DI ATTIVITÀ ...................................................................................................................................................................7: 805
SWR ENGINEERING - POWTECH: PROSENS PER IL RILEVAMENTO DELLE POLVERI ............................................................................................3: 374
TAMTAS - IDMA: CONFEZIONATRICE VERTICALE FORM-FILL-SEAL .....................................................................................................................8: 884
TECALIT - IPACK-IMA: PRESSA MOD. NOVA, SISTEMA TDU DI ESSICCAZIONE PASTA ..........................................................................................2: 259
 LONG-CUT PASTA PRESS MOD. NOVA, TDU-THREE DRYING UNIT FOR PASTA ............................................................................................. 5/A: 154
TECHNOSILOS - IPACK-IMA: SISTEMI DI STOCCAGGIO, TRASPORTO, MISCELAZIONE E DOSAGGIO MATERIE PRIME ...........................................2: 261
 IPACK-IMA: DISTRIBUTORE CON DOSATORE A COCLEA..................................................................................................................................6: 685
TECNOIMPIANTI - FIERAGRICOLA: ESSICCATOI SERIE TURBOCLEAN ................................................................................................................4: 421
TECNOVETRO - POWTECH: CAMPIONATORI POWERSAMPLER E FLEXBOY - BÜRKLE .........................................................................................3: 361
TEKNIK DEGIRMEN - IDMA: PROGETTA, VENDE MACCHINARI E IMPIANTI PER LA PRODUZIONE DI FARINA E SEMOLA ....................................8: 878
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TEKPA - IDMA: MACINATORE TUBOLARE PRODIGY2, GLUTEKS PER MISURARE L’INDICE DI GLUTINE, FALLING STAR 2 PER DETERMINARE
  L’ATTIVITÀ DELL’ALFA-AMILASI, STRUMENTO PER LA DETERMINAZIONE DEL PESO ETTOLITRICO, SONDA CAMPIONATRICE NUMROB ................ 8: 885
TESTO - OFFRE NUOVI SERVIZI ALLE AZIENDE: RINNOVATO IL SITO WWW.TESTO.IT, DVD CONTENENTE TRE VIDEOMANUALI
  DEGLI ANALIZZATORI TESTO 330, 325 E 312 ..................................................................................................................................... 10: 1116
TETA MÜHENDISLIK - IPACK-IMA: INDICATORE DI LIVELLO IN CONTINUO SSS .................................................................................................5: 592
 IDMA: PESATRICI ELETTRONICHE, INSACCATRICI ...........................................................................................................................................8: 883
THERMO ELECTRON - SPECTRA-QUAD, ANALIZZATORE IN LINEA DELL’UMIDITÀ E DEI COSTITUENTI - THERMO RAMSEY ITALIA .......................4: 416
THERMO RAMSEY ITALIA - SPECTRA-QUAD, ANALIZZATORE IN LINEA DELL’UMIDITÀ E DEI COSTITUENTI - THERMO ELECTRON ......................4: 416
TOUT POUR LE GRAIN - FIERAGRICOLA: ESSICCATOI PER CEREALI - TOUT POUR LE GRAIN .............................................................................4: 420
 PRELEVACAMPIONI AUTOMATICO GIROSCOPICO PER VAGONI CEREALICOLI HERON III PR - RAVARO ............................................................7: 779
TRAFILE TURCONI - IPACK-IMA: PASTA E TRAFILE............................................................................................................................................6: 679
UL, UNDERWRITERS LABORATORIES - POWTECH: CERTIFICAZIONE DI SICUREZZA DELLE ATTREZZATURE ATEX .............................................3: 377
UMAK MACHINE - IDMA: INSACCHETTATRICE CON PESATRICE ELETTRONICA .................................................................................................8: 884
UMBRA PACKAGING - IPACK-IMA: SISTEMA D’INSACCO AUTOMATICO UPS 500 .............................................................................................5: 606
UMT - IDMA: TRAFILE PER MANGIMIFICI, GAMMA DI LEGHE DI ACCIAIO AL CROMO .........................................................................................8: 880
UNIMEX INT. MARKETING - LAMPADA MOD. INSECTRON PER ATTRARRE MEGLIO GLI INSETTI - BERSON .......................................................6: 688
UNORMAK - IPACK-IMA: MOLINO DA FARINA COMPATTO................................................................................................................................5: 583
 IDMA: MOLINO A CILINDRI AIRTRONIC, SPIETRATRICE, SPAZZOLA GRANO, TARARA RADIALE, SEMOLATRICE DOPPIA.....................................8: 879
UWT - POWTECH: MISURAZIONE LIVELLO: ROTONIVO RN, RN3000 E 4000, VIBRANIVO 2000 E 4000 - SMERI....................................................3: 371
VERDI - IPACK-IMA: IMPIANTI DI TRASPORTO IN CONTINUO .............................................................................................................................5: 590
VIBRONET GRÄF - SISTEMA DI PESATURA CONTINUO VIB-SYSTEM WEIGHER 12.9/25.9 .............................................................................. 10: 1083
VIBROWEST - IPACK-IMA: SEPARATORI MREX, SISTEMA AD ULTRASUONI TURBOSONIC, SEPARATORE CENTRIFUGO TURBOWEST,
  SEPARATORE A SCARICO CENTRALE MSC, ALIMENTARE A CANALE VIBRANTE AVEX................................................................................2: 262
 IPACK-IMA: SEPARATORE MR36EX PER ZONE A RISCHIO DI ESPLOSIONE DI POLVERI .....................................................................................5: 585
VISAM - IDMA: VIBRATORI ELETTRICI ................................................................................................................................................................8: 871
VOLLENDA - POWTECH: MACCHINA FORM-FILL-SEAL MOD. V5/10 ...................................................................................................................3: 366
VOLTA - SEPARATORE DI METALLI QUICKTRON 05 R TOUCH - MESUTRONIC ......................................................................................................9: 978
WAMGROUP - POWTECH: TRATTAMENTO E TRASFORMAZIONE DEI MATERIALI SFUSI .......................................................................................2: 174
YEMMAK - IDMA: CUBETTATRICE ....................................................................................................................................................................8: 881
YENAR - IDMA: RULLI A FUSIONE CENTRIFUGA ................................................................................................................................................8: 883
YOUNG-MASSA - POWTECH: VALVOLE ROTATIVE PER AMBIENTI ......................................................................................................................2: 178
ZACCARIA - FIERAGRICOLA: MINI RISERIA RURALE RX-3, MOLINO SPERIMENTALE DA RISO MOD. PAZ-1 DTA,
  MISURATORE DI UMIDITÀ AGRI-01 DELLA GEHAKA ................................................................................................................................4: 430
ZANIN - IPACK-IMA: PREPULITORE PPR .............................................................................................................................................................6: 687
 SISTEMA DRYERATION PER IL RAFFREDDAMENTO LENTO PER MAIS E SOIA ...................................................................................................7: 788
 ESSICCATOIO ERCL A RECUPERO DI CALORE .................................................................................................................................................9: 975
ZEPI - IPACK-IMA: PRESSA CUBETTATRICE, PRESSA PELLETTATRICE ZPM ...........................................................................................................5: 587
ZEPPELIN - POWTECH: CAMPIONATORE AUTOMATICO MOD. GRANUCHECK ....................................................................................................3: 362
ZINDO - IPACK-IMA: BARESINA 300 .................................................................................................................................................................6: 678


